CONTROLE EN COURS DE FORMATION

. . B E11/E12/E21
BACCALAUREAT PROFESSIONNEL « Cuisine » - Sous-épreuves E11/E12 / E21
> , )
Etablissement .
Académie de Session
Nom, prénom 2014
du candidat
BEP . Baccalauréat Professionnel
« Restauration » .
. . « Cuisine »
Option Cuisine
EP1 E11 E12 E21
Technologie professionnelle, Sous-épreuve de Sous-épreuve de Sous-épreuve de
sciences appliquées, technologie sciences gestion appliquée
gestion appliquée appliquées
Coefficient 6 Coefficient 2 Coefficient 2 Coefficient 2
) 1¢re sjtuation d’évaluation
Evaluation écrite - avant la fin du premier semestre de I'année de premiere
] S1-1 heure L S1-1heure
Technologie 20 20
S1-1 heure S1- 1 heure
Sciences [ ' )
appliquées 20 20
S1-1 heure S1- 1 heure
Gestion [ ' )
appliquée 120 /10
; 2¢éme situation évaluation
Evaluation écrite - au cours du deuxiéme semestre de la classe de terminale
S2 -1 heure
Technologie /20
) H S2 - 1 heure
Sciences 5
appliquées 120
S2 -2 heures
Gestion
appliquée 30
Récapitulatif
{Total E11(S1+S2) i i TotalE12(S1+S2) : | Total E21(S1+8S2)
140 pts 140 pts 140 pts
BacPro-E11 BacPro-E12 {  BacPro-E21
N r ’ ]
ote proposée au jury 120 120 120
Membres du jury Appréciation
Fonction ] NOM Prénom / Emargement i |81
Enseignant(s) S S
Organisation et Production Culinaire 1 2
Enseignant(s) S S 82
Sciences Appliquées 1 2
! S S
Enseignant(s) 1 2
Gestion Appliquée




