







Organisation et documents : CCF SITUATION N°1 


En Centre de Formation E31 – S1








� HYPERLINK "ANNEXE%201%20Réglement%20examen%20BEP%20Baccalauréat%20professionnel%20cuisine.doc" ��ANNEXE N°1 : Règlement d’examen BEP (source référentiel)�








�HYPERLINK "ANNEXE%202%20déroulement%20de%20l'épreuve%20ccf%20cuisine%20BEP%201ere%20bac.docx"��ANNEXE N° 2 :� 


Déroulement et modalité � HYPERLINK "ANNEXE%202%20déroulement%20de%20l'épreuve%20ccf%20csr%20%20BEP%201ere%20bac.doc" ��d’organisation� de l’épreuve E31 S1





�HYPERLINK "ANNEXE%203%20GRILLE%20EVALUATION%20CCF%20BEP%20Cuisine%20centre%20formation.pdf"��ANNEXE N°3 :� GRILLE CSR BEP officielle d’évaluation E31 S2


�HYPERLINK "ANNEXE%203%20BIS%20GRILLE%20EVALUATION%20Situation%20N°1%20CCF%20Bac%20Pro%20Cuisine%20centre%20formation.pdf"��ANNEXE N°3 BIS :� GRILLE CSR BAC officielle d’évaluation E31 S1








�HYPERLINK "ANNEXE%204%20Convocation%20CCF%20En%20centre%20de%20formation%20EP2.doc"��ANNEXE N° 4 :�


* Convocation à donner à l’élève 


* Dans le mois précédent l’épreuve expliquant le déroulement de l’épreuve.


* Sur ce document on spécifie les compétences générales sur lesquelles seront évalués les élèves. 


* Le centre de formation ne donne aucune information à l’avance concernant le menu du jour. 





�HYPERLINK "ANNEXE%205%20Fiche%20d’aide%20pour%20l’évaluation%20de%20chacune%20des%20compétences.doc"��ANNEXE N°5 :�


Grille récapitulative BEP





�HYPERLINK "ANNEXE%208%20Grille%20recap%20épreuves%20CCF%20Bep%20Cuis.pdf"��ANNEXE N°6 :� Grille récapitulative BAC PRO








�HYPERLINK "ANNEXE%208%20Grille%20recap%20épreuves%20CCF%20Bep%20Cuis.pdf"��ANNEXE N°7 :� Sujet 0 








