CONTRÔLE EN COURS DE FORMATION

BEP « Restauration » option Cuisine– EP2Épreuve de pratique professionnelle
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	Établissement
	
	
	
	Session 2013

	
	Académie de
	
	
	
	
	

	
	
	
	Nom, prénom du candidat
	
	
	
	


Évaluation de l’épreuve EP2 – Pratique professionnelle
Grille d’évaluation récapitulative
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Première situation d’évaluation en entreprise
	
	
	/ 100 points
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
Deuxième situation d’évaluation en centre de formation
	
	
	/ 120 points
	
	
	

	Avant la fin du premier semestre de la classe de première professionnelle


	
	
	
	
	Note globale proposée au jury

	
	
	/ 220 points
	
	
	/20 points


	Appréciation



